
Tart ine  au  labneh,  o ignons  caramel isés ,  jeunes  pousses
Ver r ine  de  crud i tés  de  légumes avec houmous

F lûtes  ma ison

AMUSE-BOUCHE  
C H F  8 . -

Verr ine  de  crud i tés  avec  houmous ou  soupe de  sa ison
P lateau de  f romage 

Pa in  au  leva in  avec  beur re  ma ison
Mie l  de  Champ-P i t tet ,  no ix  caramél isées

Pommes ( f ru i ts  se lon  la  sa ison)  e t  p ick les  ma ison  
Conf i tu res  et  chutney  ma ison

F lûtes  ma ison au  pesto  de  sa ison

Choux à  la  c rème
Mousse au  choco lat

COCKTAIL DÎNATOIRE

Cockta i l  d înato i re  dès  25  personnes
Durée  3h  entre  16h  et  22h

 CHF 30.-

Plateau de  f romages de  la  f romager ie  Pomy
Beur re  et  pa in  au  leva in  
Pommes (se lon  sa ison)

P ick les  ma ison

F lûtes  ma ison

APERITIF 
C H F  1 8 . -  

Apér i t i f  dès  15  personnes
Durée  1h30 entre  16h  et  20h

OFFRE   apéritifs
Ces menus sont donnés à t itre d’exemple. Pour offr ir  une cuisine de

saison et locale, les proposit ions changent au f i l  de la saison, de
l ’arr ivage des légumes et des inspirations de la Cheffe. 


