
Sa lade de  pousses  d ’ép inards ,  p lantes  et  f leurs
sauvages ,  mé lange de  gra ines  tor réf iées

Houmous au  c i t ron  conf i t ,  ch ips  de  po is  ch iche et
hu i le  d ’a i l  g r i l l é

Soupe au  cer feu i l  e t  o r t ie  du  ja rd in  

Pa in  au  leva in  ma ison  

Bur rata ,  hu i le  de  po i reau  

Légumes gr i l lés  au  feu  de  bo is  avec  un  pesto  à
l 'a i l  des  ours  

R isot to  de  lent i l le  aux  tomates  préservées

P ièce montée à  la  chant i l l y  e t  aux  f ru i ts  rouges
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C H F  6 5 . -  p a r  p e r s o n n e

d e  m a r i a g e

Ce menu est donné à t itre d’exemple. Pour offr ir  une cuisine de
saison et locale, les proposit ions changent au f i l  de la saison,

de l ’arr ivage des légumes et des inspirations de la Cheffe. 


